J_oqhurr-geerehde'sserl’

Zutaten
Fw’lr 2 Portionen

o 250 g Beeren z.B. Himbeeren,
Erdbeeren, Heidelbeeren, Johannisheeren

. 50 g Zucker

. 2EL Zitronensaft

o 250 g Mascarpone

o 1 Packli Vanillezucker

.1 Becher T og‘\urr nature

o 1 Saekh Noss—StengeR

o Appenzeller Kaffee

5

Zubereitung

o Die Hilfte der Beeren mit 2 Essleffel Zucker und Zitronensaft purieren,
° Mascarpone mit restlichem Zucker und Vanillezucker gut verruhren.
o J_oghurr und die ﬂ%lfre de‘s Beerenpilree‘s Jarunter m%sd\en.

] J_oghurrcreme, re'sﬂic}\e‘s Beerenfﬁiree und Beeren a&wecks!ungsweise in ho‘\e

Glzser fillen. Mit Beeren abschliessen.
e 1.2 Stunden kith! stellen.

® Dazu passen wunderbar die Noss-'itengeli vo Sserigs of andes dazu

® ... und vielleicht nech einen feinen Appenzener Kaffee.....?

Mle Produkte im Lideli erhsltlich
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